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LINEA AUTOMATICA DI ESTRUSIONE, INDURIMENTO E

CONFEZIONAMENTO DI GELATO

Capacita da 4.000 a 20.000 pezzi ora di gelato.

Linea compatta composta da cella isotermica con evaporatore e gruppo meccanico di
trasporto vassoi, tavolo di lavoro con stazioni di estrusione e/o di dosaggio a tempo,
ditaglio e posa dello stecchino, sistema di prelievo a pinze, gruppo diincarto di tipo
flow-pack e gruppo refrigerante a freon oppure ad ammoniaca. Il sistema modulare di
attrezzature complementari per aggiungere e/o attualizzare il tipo di prodotto rende
lalinea particolarmente versatile ed adattabile a tutte le esigenze produttive e trend di
mercato.
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AUTOMATIC LINE FOR THE PRODUCTION, HARDENING AND

PACKAGING OF EXTRUDED PRODUCTS

Capacity from 4,000 to 20,000 pieces per hour.

Compact line composed of isothermal box with evaporator, tray transporter assembly,
working table with extrusion and time-elapse dosing stations, cutting and stick
dispensing, pick-up system with grippers, flow-pack packaging and refrigeration unit
with Freon gas or ammonia. The modular system composed of additional assemblies to
realise the type of product to be manufactured makes the line suitable for carrying out
all production requirements according to market trend.

LIGNE AUTOMATIQUE DE PRODUCTION, DE DURCISSEMENT ET

D’EMBALLAGE DE CREME GLACEE EXTRUDEE

Capacité de 4.000 a 20.000 pieces/heure de créme glacée.

Ligne compacte composée d'une chambre frigorifique avec évaporateur et groupe
mécanique de transport des plateaux, d'une table de travail avec stations d'extrusion
et/ou de dosage temporisé, de coupe et de distribution du batonnet, d'un systéme de
préhension a pinces, d'un groupe d'emballage flow-pack et d'un groupe frigorifique a
fréon ou @ ammoniac. Grace au systéme de production avec modules supplémentaires
pour ajouter et/ou actualiser le type de produit, la ligne est particuliérement polyvalente
et adaptable a toutes les exigences de production et aux tendances du marché.

ABTOMATUYECKAA SKCTPY3NOHHAA NIUHNA 3AKAJIKIA U
YMAKOBK MOPOXEHOIO

Mpou3oguTenbHocTb 0T 4.000 Ao 20.000 nopLmil MOPOXeHOro B yac.

JIMHWA COCTOT 3 TYHHENA 3aKanKin C MCNapUTENEM i MeXaHYeckoro KoHBellepa

[1A TPaHCNIOPTUPOBKY MOAHOCOB, Paboyero cTona Ana Beex pabounx CTaHLlA,
3KCTPY3WOHHOV IMHIAM 1 y3na BPEMEHHOTO I03MPOBAHIAA, PE3KN 1 NanoyKko3abmsatens,
rPYNNbl 3aXBaTa NPOAYKTa, YakoBOYHON rpynmbl TN «pROY-Nak» 1 CUCTEMbI
OXNaX[ieHNA GPEOHOM UK AMMUAKOM.
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ATTREZZATURA PER LA PRODUZIONE DI GELATO
SU STECCO

di svariate forme e dimensioni, composto da sistema di
estrusione, taglio a filo riscaldato.

I'EQUIP,EMENTSADE PRODUCTION DE CREME
GLACEE SUR BATONNET

de plusieurs formes et dimensions, composés d'un systéme
d'extrusion, coupe a fil chauffé.

EQUIPMENT FOR THE PRODUCTION OF ICE-CREAM

ON STICKS
of various shapes and dimensions composed of an extrusion
system with heated wire and cutting unit.

ObOPYZJOBAHUE A4 MPOU3BOACTBA
MOPOXEHOI'O HA MANIOYKE

Pa3nuHbIX GOPM 11 Pa3MePOB, COCTOUT 113 CUCTEMI SKCTPY3UH,
a TaKXe rpynrbl Pe3Ki packaneHHoil NPOBOMOKON.

Sistema di dosaggio a
tempo per la produzione
di coni di diverse
tipologie, a palla, a
fiamma, con granella,
caramello e topping,
grazie al sistema
elettronico di controllo di
tutte le stazioni.
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The time-elapse doser
unit for the production of
cones of different shapes;
ball-shaped cones,
flame-shaped cones, with
dry nuts, caramel and
topping are controlled
by an electronic control
system of all stations.
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Systéme de dosage
temporisé pour la

production de cornets de

plusieurs types (boules,
spirales, avec noisettes
en grains, caramel et
nappage) grace au
systéme électronique de
contréle de toutes les
stations.

COMPONENTI MODULARI ADDIZIONALI / ADDITIONAL MODULAR COMPONENTS
COMPOSANTS MODULAIRES SUPPLEMENTAIRES / IONOAHWUTENbHbIE OCHACTKM

bnarogapa anekTpoHHoN
CUCTEME KOHTPONA

BCEX paboYIX CTaHLMIA,
cncTema BpeMeHHOro
[031POBaHMA

M03BONAET NPON3BOANTD
MOPLMOHHbIe 13aenna

Ha Nanouke, pa3nuuHbIx
TUMOB POXKOB, €
MOCbINKOW, Kapamesbio
NI POXKOB C LIAPNKOM,
BadeNbHbIX CTaKaHUNKOB,
PYNETOB 1 TOPTOB.

Modulo per la
produzione di
sandwiches composto
da ruote di distribuzione
dei biscotti sui vassoi
dotati di impronta,
estrusore e taglio con
filo riscaldato. Questo
sistema di deposizione
del biscotto su vassoio
permette di ottenere
prodotti di svariate forme
e dimensioni.

Equipment for ice cream
sandwich production
composed of a set of
wheels to distribute
wafers onto trays with
cavities, extruder and
cutting system with
heated wire. Thanks to
the deposit-onto-trays
system, it is possible to
manufacture different
shapes of products.

Module de production
de sandwiches composé
de roues de distributions
des biscuits sur les
plateaux avec empreinte,
extrudeur et systeme

de coupe afil chauffé.
Ce systéme de dépose
du biscuit sur le plateau
permet d'obtenir
plusieurs produits de
différentes formes et
dimensions.

OcHacTka ans
Npon3BOLCTBA
MOPOXEHOro T!Na
«COHBUY» CUCTEMDI
nepemeLLeHms ¢ ABymA
BpaLLaKLLMMUCA
pacnpegenuTenamu
6uCKBUTa, IKCTPYREPA
1 TPYNMbI PesKi
packaneHHo
NpOBO/OKO. 3Ta
cucTema nosgonaet
NPOW3BOANUTL NPOAYKT
pasHblx Gopm 1
pa3mepoB.
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Attrezzatura per la produzione di
prodotto monoporzione multistrato ed
aspirale.

Equipements pour la production de
portions individuelles multicouches et
en spirale.

Equipment for the production of mono-
portion multilayer product and spiral
product.

OcHacTKa 1A NPoN3BOACTBA
MHOTOCNOVHOTO MOPOXEHOTO MK
TPEXLIBETHOTO MOPOXEHOTO THMa
«TBUCTEPY.
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ATTREZZATURA PER LA PRODUZIONE
DI CANDY BAR GLASSATO

composta da sistema di estrusione
orizzontale e taglio, indurimento,
glassatura, raffreddamento, prelievo
con robot multipinze ed incarto flow-
pack.

EQUIPMENT FOR THE PRODUCTION

OF CHOCOLATE-COATED ICE CREAM
CANDY BARS

composed of a horizontal extrusion and
wire cutting unit, including hardening,
glazing and cooling, pick-up with multi-
gripper robot and flow-pack wrapping
unit.

EQUIPEMENTS POUR LA PRODUCTION
DE CANDY BARS ENROBEES DE
CHOCOLAT

composés d'un systéme d'extrusion
horizontale et de coupe, de
durcissement, d'enrobage, de
refroidissement, de préhension par
robot multi-pinces et demballage
flow-pack.

OBOPYIOBAHWE ANA MPOM3BOLCTBA
BATOHYMKA B LUOKONAZE TUMA
«MAPC»

B obopynosaHue A4ns Npon3BOACTBA
baToHuUMKa B LWOKONaZe TUMa «Mapc»,
BXOZWT rpymnna ropy3oHTanbHoi
Pe3K HarpeToi MPOBOMOKON,
3aKanka, rmasnupoBaHie, oxnaxzaexue,
aBTOMaTnyeckas CucTema 3axsata
MPOZyKTa 1 rpynna ynakoBky Tina
«pnoy-nax.

Grassatrice a singola 0
doppia cortina per una
uniformita di copertura di
qualita elevata.

coating.

Glazing unit with single or
double curtain application
to get a top quality uniform

Unité d'enrobage [na31poBoYHas MaLliHa
monocouche ou double [N IBYXCIONHOTO
couche pour obtenir un MOKPbITIAA LIOKONAZOM.
revétement uniforme

d'excellente qualité.

PRODUZIONE DITORTE DI DIVERSE
TIPOLOGIE

Dosaggio elettronico a tempo.
Svariate possibilita di decorazione con
I'aggiunta di granella e sciroppo.

PRODUCTION OF ICE CREAM CAKES OF
VARIOUS TYPES

Electronic time-elapse doser unit.
Many decoration possibilities with the
addition of dry nuts and syrup.

PRODUCTION DE GATEAUX DE
DIFFERENTS TYPES

Dosage électronique temporisé.
Plusieurs possibilités de décoration par
ajout de noisettes en grains et de sirop.

MPOM3BOACTBO PA3MINYHbIX TITOB
TOPTOB.

INeKTPOHHasA CMCTEMa BPEMEHHOTO
[0311POBaHHS. Pa3Hble BO3MOXHOCTH
[eKOp1POBaHIAA, C fOOaBNEHNEM
Kapameni1 11 MocbInKu.

PRODUZIONELOG
Sistema di estrusione per la produzione
ditorte estruse.

ICE CREAM LOG PRODUCTION
Extrusion system for ice cream log
production.

PRODUCTION DE BUCHE
Devis pour l'extrusion horizontal pour
la production de blches

MPOW3BOLACTBO PYNETOB «J107»
JKCTPYAep AnA NPOU3BOACTBA
3KCTPYAMPOBAHHDIX PYNETOB.

“TEKNOICE
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SISTEMA DI PRELIEVO E
GLASSATURA A PINZE

PICK UP AND ENROBING
SYSTEM WITH GRIPPERS

SYSTEME DE PRISE ET
ENROBAGE A PINCES

KAPYCEJIb 3AXBATOB U
FMA3UPOBAHUA

SISTEMA DI PRELIEVO E
GLASSATURA IN LINEA

INLINE PICK UP AND
ENROBING SYSTEM

SYSTEME DE PRISE ET
ENROBAGE EN LIGNE

KAPYCEJIb 3AXBATOB U
FMA3UPOBAHUA HA NNHUK
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Deposizione del prodotto direttamente sull'incarto

II'sistema TEKNOICE di deposizione del prodotto dalle pinze direttamente sul
materiale di incarto & una innovazione assoluta nel settore con evidenti
vantaggi di integrita e di igiene del prodotto finale. Inoltre I'eliminazione di
nastrini e spintori rende piti semplice ed agevole la manutenzione della linea
diincarto.

Product released directly onto the wrapping paper

The TEKNOICE system of product release using grippers directly onto
wrapping paper is an absolute innovation in the field, giving clear integrity
and hygiene advantages of the final product. Besides the elimination of
conveyors and drive systems, it makes the maintenance of the production line
easier and simpler.

Deposition du produit directement sur le papier d'emballage

Le systéme TEKNOICE de déposition du produit des pinces directement

sur le matériel d'emballage est une innovation absolue dans le secteur

avec dévidents avantages d'intégrité et d’hygiéne du produit final. De plus
[élimination de tapis et de systémes de trainement rend plus simple et facile
la manutention de la ligne d'emballage.

MepemeLyenne npoayKTa HeNOCPEACTBEHHO Ha YNAKOBOYHBII
matepuan

NnrHoBaumonHas cuctema TEKNOICE gns nepemetlenma npopyKTa
HEenocpeACTBEHHO Ha YNaKOBOYHbII MaTepuan No3BoNAeT MakCUManbHO
MOBbICUTb YPOBEHb IUrMEHbI IONTY4aeMOoro KOHEYHOro NPOogyKTa. Kpome Toro,
OTCYTCTBINE HEOOXOZMMOCTY B TPAHCMOPTEPE Y TONKATENAX AENAeT MMHMI
ynakoBKi 60ree yO6HON B IKCMNyaTaLN,

TERNO-ItE
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TLC - Linea automatica multifile di produzione coni e coppe wafer.
Capacita da 7.000 a 16.000 pezzi/ora

Linea compatta composta da cella isotermica con evaporatore e gruppo
meccanico di trasporto vassoi, tavolo di lavoro in linea, a movimento
intermittente, completa di catene laterali e guide di trasporto vassoi a lamelle a
8/12/16 file e gruppo di dosaggio a tempo. ‘ . | ‘ i
Sistema di glassatura ad alta efficienza, con vasca cioccolato a movimento ‘ . TERNO-ICE
verticale dotata di termostato e pompa per il ricircolo del cioccolato, robot di : = ' f ' ket
prelievo e rilascio del prodotto direttamente sulla carta dellincartatrice.

Il sistema di dosaggio controllato da PLC, con dosatori rotanti (optional)
permette di scegliere il tempo di dosaggio ed il movimento dei dosatori, con
svariate possibilita di personalizzare e di modificare la decorazione del cono
secondo le esigenze.

TLC - Automatic multi-row production line for ice cream wafer cones
and tubs. Capacity from 7,000 pieces to 16,000 pieces per hour.,

A compact production line composed of a freezer tunnel with evaporator and a
mechanical tray-transporter unit, in-line working table, intermittent movement,
complete with side chains and 8-12-16 row tray-transport guides with plates
and time-elapse doser unit. High-efficiency glazing unit with vertical movement
chocolate tray equipped with a thermostat and pump for the recycling of the
chocolate, picking and release robot unit directly onto paper of wrapping
machine.

The dosing system with rotating doser units (optional) is controlled by the PLC
and permits the selection of the dosing time and the doser unit's movements
with various possibilities of personalising and modifying the decoration of the
cone, according to requirements.

TLC - Ligne automatique multifiles de production de cones et de
pots wafer. Capacité de 7.000 a 16.000 piéces/heure

Ligne compacte composée d'une chambre frigorifique avec évaporateur et
groupe mécanique de transport des plateaux, d'une table de travail en ligne, a
mouvement intermittent, équipée de chaines latérales et de guides de transport
lamellaires des plateaux a 8/12/16 files et d'un groupe de dosage temporisé.
Systéme de glacage a haut rendement, avec récipient de chocolat a mouvement
vertical muni d'un thermostat et d'une pompe de recirculation du chocolat,
préhension automatique sur la ligne, robot de préhension et de dépose sur le
papier demballage de l'enveloppeuse.

Le systéme de dosage contrdlé par PLC, muni de doseurs rotatifs (en option),
permet de choisir le temps de dosage ainsi que le mouvement des doseurs,
et offre différentes possibilités de personnalisation et de modification de la
décoration du cone selon les exigences.

TLC - ABTOMaTMyeckas MynbTupAAHaA NMHUA ANA NPON3BOACTBA
MOPOXEHOro B BadpeNIbHOM CTaKaHUMKe 1 POXKKOB.
Mpom3ssoguTensHocTb 0T 7.000 20 16.000 NopLmit MOPOXEHOTO B Yac.

JMHNA COCTOUT M3 TYHHENA 3aKanku C WCMApUTENEM 1 MeXaHUYeCKoro
KOHBeiepa AnA TPAaHCMOPTMPOBKY NOHOCOB, Paboyero CTona AnA BCex paboumx
CTaHLWI, COCTOALLErO U3 LEMHOro KOHBeepa ANA NepeaBIMKEHNA NOJHOCOB 1
HanpasnAwwWyx Ha 8/12/16 pARoB, a Takxe y3na BPEMEHHOro A03MPOBaHNA.
Kapycenb 3axBaToB nepeHOCHT MOPOKEHOE B BaHHY F1a31pPOBaHNA LWOKONALOoM,
a flanee NOJAET HeMoCPeACTBEHHO Ha Bymary ynakoBOYHOI MaLLMHbI, COCTOUT
13 NepefBUXHOIN eMKOCTM LIOKONAAHON rnasypu, C TepMOCTAaTOM 11 HaCOCOM
OnA UMpkynaumA  wokonapga. CucTeMa [O3MPOBaHWA KOHTPOMMPYETCA C
nomowbto PLC, Gnaroapst pPoTaLMOHHbIM [03aTOPam (OMLsA) MO3BONSET BaM
BbIOpaTb BPEMA [03MPOBaHNSA U [BIKEHIME [03aTOPOB, C Pa3HOOOPA3HbIMM
BO3MOXHOCTAMI HAaCTPOIKI M U3MEHEHWNA [EKOPUPOBaHUA POXKa MO Mepe
HeobXomUMoCTH,
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INCARTATRICE
$1-R1-R2
MULTIFILE

La nuova linea di incartatrici
automatiche flow-pack
comprende incartatrici
rovesciate ad una o due file
(ideali per collegamento
con linee destrusione);
incartatrici standard con
diverse velocita secondo le
esigenze, oppure incartatrici
rovesciate multifile per
combinare esigenze
produttive maggiori al
vantaggio della deposizione
del prodotto direttamente
sul materiale d'incarto con
minore velocita operativa.

$1-R1-R2
MULTI-ROW FLOW-PACK
PACKAGING MACHINE

The new line of automatic
wrapping machines includes
reversed wrapping machines
at one or two rows (for
connection with extrusion
lines); standard wrapping
machines with different
capacities according to
specific demand or multilane
wrapping machines for
higher capacities keeping
the advantages of product
release directly onto
wrapping paper with less
operational speed.

TERNO-ItE

EMBALLEUSE
$1-R1-R2 MULTIFILES

La nouvelle ligne des
machines enveloppeuse
flow-pack comprend
machines renversées a

une ou deux lignes (pour
connexion avec les lignes
d'extrusion) ; machines
enveloppeuses de différents
capacités en fonction de

la demande, ou bien des
enveloppeuses multifiles
pour combiner I'exigence
de productions élevées a’
I'avantage de la déposition
du produit sur le matériel
d’emballage avec moindre
vitesse d'exploitation.

YNAKOBOYHAA
MALIMHA STR1 -R2

Hosas nnHua
aBTOMATUYECKOM YNaKoBKM
«noy-nak» CoCToNT U3
OfHO- MM BYXPARHbIX
YMaKOBOYHBIX MaLLH
nepeBepHyToro Tna
(nzeanbHo nogxogAT

K IMHWAM 3KCTPY3um);
CTaHAAPTHbIX YNIaKOBOYHbIX
MaLLUVH Pa3HOI1 CKOPOCTH,
UM MyNBTAPARHBIX
YNaKOBOYHDIX MaLLH
nepeBepHYTOro TUMa coyetas
B cebe npemmyLiecTsa
3axBaTa v nepemeleHns
npoayKTa HenocpeacTBEHHO
Ha bymary ynakoouHoit
MaLLWHbI C MUHIMANbHON
CKOPOCTHIO.

MexaHuyeckas nponssogutenbHocTb - Mechanical capacity

A% Capacité mécanique - Capacidad mecanica
MUH. MAKC.
R1-S1 LWr./muH 30 120
lL./uac 1800 7200
R2-S2 LUT./mMuH 50 220
lW./uac 3000 13200
Mogl Papbl / Rows / YnapoB/mMuH. / strokes / coups | TMopuuii B yac/ pieces / pieces
' Files / File /golpes min. [piezas Hr.
ML4 4 50 12.000
ML5 5 50 15.000
ML6 6 50 18.000
ML7 7 50 21.000
ML8 8 50 24,000
ML9 9 50 27.000
ML10 10 50 30.000
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12290

N.B.THE COMPRESSOR CAN BE
INSTALLED WITH IN MAXIMUM
10 mt FROM THE EVAPORATOR
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64235

MAX HEIGHT 3000
7020

mm

TL12

4 MANU

S AUTOMATIC PICK-UP SYSTEM
6 MULTILINE WRAPPING MACHINE
TLET BELT
NOFREEZE 800
GERATION UNIT

PN

U

TEKNOLINE 1200
EVAPORATOR

TEKN REEZE 1200

AL EXTRUSION AND
CUTTER

STICK DISPENSER
PICK-UP AND CHOCOLATE
ENROBING

WRAPPING MACHINE
OUTLET BELT

NG L
AL LOADING OF C

“ONTROL PANEL

10650

12490

TEKNOLINE 1200
EVAPORATOR
TEKNOFREEZE 1200
VERTICAL EXTRUSION AND
WIRE CUTTER

STICK DISPENSER

6 PICK-UP AND CHOCOLATE
ENROBING

7 WRAPPING MACHINE

8 OUTLET BELT

7020

MAX HEIGHT 3000 mm

4879

N.B.THE COMPRESSOR CAN BE
INSTALLED WITH IN MAXIMUM
10 mt FROM THE EVAPORATOR
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MAX HEIGHT 2800 mm
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YACOBAS NNPON3BOAMNTENBHOCTb/ HOURLY PRODUCTION / PRODUCTION HORAIRE / PRODUCCION HORARIA

TEKNOLINE6  TEKNOLINE9 ~ TEG'UeiNe  TEKNOLINE - TEKNOLINE

MopoxeHoe Ha nanouke/
Stick / 6000 7500 13000 17500 19.500
Batonnet /Palito 6500 9000 13500 18000 20.000
40/50r.
Poxok / Cone /

5000 6500 10500 14500 19.500
cormet/ Cono 5500 7300 11000 15000 | 20000
55/60r.
Mopoxetoe Tuna 5000 6500 10500 14500
«CoHpBIY /
65/70T, 5500 7000 11000 15000
MoposxeHoe Tina 5000 5000 5000 /
«Tguctep» -60/65T. 5500 5500 5500
MH?!-IOCHOMHOE' k/ 5000 5000

ultilayer on stic
Multicguche / Multicapa 5500 500075500 5500 /
75/80T.
I/V|Lopo/>|<e|-|oe TUNa «10M 100 800
0

Biiche /Log 450 400/450 900 /
400/450T.
BaToHuUMK B WOKONaae

5000 5000 5000
Ha nanouke Tuna «Mapc» /
oL P 5500 5500 5500
Jlakomka 5500 5500 / /
55/60T. 6000 6000

Tutti i dati e i disegni tecnici, le fotografie,
le illustrazioni, e le affermazioni riportate
nella presente pubblicazione sono a titolo
informativo generale e possono essere
soggetti a cambiamenti senza preavviso.
Tutti i dati e i disegni tecnici sono di
proprieta esclusiva della TEKNOICE e ne &
pertanto proibito I'uso non autorizzato.

Odwuc B PP:
119361, Mocksa, P®
yn. OsepHas 29/3, N2 195

Ten +7 495 748 8966 dakc +7 495 748 0580

www.teknoice.ru

TEKNOICE@sovintel.ru

All data, technical information,

photographs, illustrations and statements,

reported in this publication, are for
general information only and are subject
to change without notice.

Any drawing or data contained shall
remain the property of TEKNOICE and
unauthorized use thereof is prohibited.

Les coordonnées, les dessins techniques,
les photographies, les illustrations et les
affirmations de la présente publication
sont a titre informatif général et peuvent
étre sujets a des changements sans
préavis. Toutes les coordonnées et tous
les dessins techniques sont de propriété
exclusive de TEKNOICE et par conséquent
leur utilisation, sans autorisation
préalable, est interdite.

TEKNOICE ..

Via Lazio, 37 - BUCCINASCO (MI) - ITALY

Tel. +39.02.4886761 - Fax +39.02.4882153 -
teknoice@teknoice.com - www.teknoice.com

Bce paHHble, TexHUYecKas uHpopmaums,
doTorpadum, UNICTPaLUM 1 TEKCTb,
npviBeAeHHble B AAHHOM MPOCMEKTe,
CIyXKaT UCKMIOUMTENbHO AJ1A 06LLero
cBefieHus n moryTt 6bITb V3MEHEHbI

6e3 Kakoro inbo ysegomneHus. Bce
WITIOCTPaUnn 1 aHHbIe ABNAKOTCA
3KCKJI031BHOI COBCTBEHHOCTbIO
TEKNOICE 1 He MOryT 6bITb 1CMO/Ib30BaHbI
6e3 cnewranbHOro paspeLueHus.

Odwuc B ctparax CHI:
04053 Kues, Ykpanra
Mepeynok KusHosckuit, 3-7, oduc 222

Ten./bake: +38 044 272 3550; +38 044 272 4396;

www.teknofood.com.ua
teknofood@teknofood.com.ua

www.apvd.it



